附件3

不合格检验项目小知识

1.毒死蜱
毒死蜱是粮食、果树、蔬菜和其他经济作物的理想杀虫剂，对地下害虫防治效果尤为突出，适用于无公害蔬菜，毒死蜱的大量生产和使用成为近年来农业发展的趋势。与其他农药一样，毒死蜱可通过接触皮肤、口腔及食道、呼吸道、眼睛进入人体。毒死蜱在动物体内主要分布于血流量较高的器官，如肝脏、肾脏、脾脏等。有机磷类农药可抑制大脑胆碱酯酶活性，引发汗液和唾液分泌增加、瞳孔缩小、胃肠蠕动增加、腹泻、肌肉震颤等症状。毒死蜱急性毒性多累及呼吸系统、心血管和胃肠道。而高剂摄入还可能引发慢性中毒，主要表现为神经精神改变、自主神经功能障碍及记忆、语言、视觉注意力等认知功能障碍。
[bookmark: _GoBack]2.二氧化硫
二氧化硫及其盐类是食品加工中常用的漂白剂、抗氧化剂与防腐剂，能够抑制食品氧化褐变，保持产品色泽鲜亮，延长货架期，但根据我国《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760）明确规定，熟制坚果与籽类食品（炒货）不属于二氧化硫及其亚硫酸盐类添加剂的允许使用范围，不得检出二氧化硫残留。检测中出现残留量超标，均属于超范围、超限量使用食品添加剂的违规行为。从检测与溯源情况来看，炒货及坚果制品二氧化硫残留超标，主要源于三方面原因：一是生产企业为提升产品卖相，违规使用硫磺熏蒸或添加亚硫酸盐，对瓜子、核桃、开心果等原料进行漂白提亮，掩盖原料发霉、变质、色泽暗沉等问题；二氧化硫残留超标会对人体健康造成直接危害，过量摄入会刺激呼吸道、消化道黏膜，引发咳嗽、咽喉不适、恶心、呕吐等症状，长期食用超标食品，还会影响人体新陈代谢，损伤肝肾功能，对老人、儿童、孕妇及哮喘、过敏体质人群的危害更为显著。消费者在选购炒货及坚果制品时，应提高辨别能力，避开色泽异常洁白、光亮，闻起来有刺鼻酸味、硫磺味的产品，优先选择正规厂家生产、包装完整、标签信息齐全的产品，守护自身饮食安全。
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